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LAMPIRAN 
 

Lampiran 1. Ethical Clearance 
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Lampiran 2. Sertifikat Bakteri 
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Lampiran 3.  Hasil Determinasi 
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Lampiran 4. Perhitungan Hasil Randeman 

Berat 

serbuk (g) 

Berat 

ekstrak (g) 
Randemen % 

 Karakteristik  

Bentuk Warna Bau 

600 125,5 20,9 kental Coklat pekat Bau khas okra 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil kadar air serbuk simplisia (0,85%) 

 

Hasil kadar air ekstrak (5,94%) 

Lampiran 5. Hasil Persen Kadar Air Serbuk Simplisia dan Ekstrak 
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Lampiran 6. Skrining fitokimia 

Skrinning Fitokimia Ekstrak Etanolik Buah Okra 

Parameter Uji Reagen  Hasil Parameter uji 

positif jika - 

Flavonoid Serbuk Mg +  

HCL pekat 

+ Merah 

Fenolik FeCl3 1% + Merah, Biru, ungu 

atau hitam 

Triterpenoid 
Liebermann 

burchard 

+ Cincin kecoklatan 

Steroid - Cincin biru 

kehijauan 
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Pembuatan Larutan Sampel 

10 mg Ekstrak + 10 etanol pa  ambil 2 ml + 2 ml AlCl3 2%  

Pembuatan Larutan Baku Kuersetin 

Ppm =     

Ppm =   = 500 ppm 

Pembuatan Larutan Standar 

Konsentrasi 10 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         10 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,2 = V2 

Konsentrasi 15 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         15 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,3 = V2 

Konsentrasi 20 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         20 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,4 = V2 

Konsentrasi 25 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         25 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,5 = V2 

Lampiran 7. Kadar Flavonoid Total Ekstrak Etanol Buah 

Okra 
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Konsentrasi 30 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         30 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,6 = V2 

Konsentrasi 35 ppm Kuersetin = N1.V1 = N2. V2 

         35 . 10 = 500 . V2 

          = V2 

         0,7 = V2 

Pembuatan AlCl3 2 % =  x 50 = 1 gr AlCl3 dalam 50 ml Aquadest 

Hasil Pengukuran Kadar Flavonoid Larutan Kurva Baku Kuersetin 

Konsentrasi 10 15 20 25 30 35 

Kadar 

Flavonoid 

0,2121 0,3194 0,4997 0,6496 0,7983 1,0405 

0,1968 0,3354 0,5023 0,6905 0,7950 1,0319 

0,3462 0,4824 0,5035 0,6542 0,8103 1,0255 

Rata-rata ± 

SD 

0,2517 ± 

0,0822 

0,3791 ± 

0,0898 

0,5018 ± 

0,0019 

0,6648 ± 

0,0224 

0,8012 ± 

0,0081 

1,0326 ± 

0,0075 

Hasil Kadar Flavonoid Sampel 

Replikasi Kadar Flavonoid 

I 0.3960 

II 0.3987 

III 0.3864 

Rata-rata ± SD 0.3937 ± 0,0064 

Perhitungan Konsentrasi Kuersetin Sampel Ekstrak Etanolik Buah 

Okra 

a = -0,0805 

b = 0,0304  

r = 0,9939 

Persamaan regresi linier :   

y = bx + a     
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Keterangan :  y = absorbansi sampel  

x = konsentrasi 

abs sampel (y)  =0,3937  y  = -0,0805 x + 0,0304 

      0,3937 = -0,0805 x + 0,0304 

      0,0805 x = 0,3633 

       x =  = 4,5130 mg/L 

Perhitungan Kadar Flavonoid Total Ekstrak Etanolik Buah Okra 

Berat Ekstrak (M)  : 0,01 g 

Konsentrasi Kuersetin (C) : 4,5130 mg/L  

Volume Ekstrak (V)  : 0,01 L 

Kadar Flavonoid Total   

 

 

 



85 
 

 
 

Lampiran 8. Hasil Daya Hambat Ekstrak Etanolik Buah Okra Terhadap 

Bakteri Staphylococcus aureus ATCC 25923 

 

Sampel Replikasi 
Daya Hambat 

(mm) 
Mean±SD Kategori 

Ekstrak Okra 1 % 

1 0 

0,00 ± 0,00 Lemah 2 0 

3 0 

Ekstrak Okra 10 % 

1 7.6 

7,47 ± 0,42 Sedang 2 7 

3 7.8 

Ekstrak Okra 20 % 

1 8.5 

8,47 ± 0,25 Sedang 2 8.2 

3 8.7 

Ekstrak Okra 30 % 

1 9.5 

9,27 ± 0,21 Sedang 2 9.1 

3 9.2 

Ekstrak Okra 40 % 

1 9 

9,97 ± 0,95 Kuat 2 10.9 

3 10 

Ekstrak Okra 50 % 

1 10.9 

10,97 ± 0,06 Kuat 2 11 

3 11 

Ekstrak Okra 60 % 

1 11.5 

11,57 ± 0,40 Kuat 2 11.2 

3 12 

Ekstrak Okra 70 % 

1 12.1 

12,23 ± 0,23 Kuat 2 12.1 

3 12.5 

Ekstrak Okra 80 % 

1 12 

12,43 ± 0,51 Kuat 2 12.3 

3 13 

Ekstrak Okra 90 % 

1 13.5 

13,23 ± 0,23 Kuat 2 13.1 

3 13.1 

Ekstrak Okra 100 % 

1 12 

13,77 ± 1,59 Kuat 2 14.2 

3 15.1 
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Ekstrak okra 1% Ekstrak okra 10% Ekstrak okra 20% 

Ekstrak okra 30% Ekstrak okra 40% Ekstrak okra 50% 

Ekstrak okra 60% Ekstrak okra 70% Ekstrak okra 80% 
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Ekstrak okra 90% Ekstrak okra 100% 
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Lampiran 9. Hasil Uji Fisik Sediaan Sabun 

a. Uji Organoleptis 

Replikasi 1 2 3 Kontrol - Kontrol + 

Bentuk 
Cairan Kental 

Homogen 

Cairan Kental 

Homogen 

Cairan Kental 

Homogen 

Cairan 

Kental 

Homogen 

Cairan 

Kental 

Homogen 

Bau Khas Floral Khas Floral Khas Floral Khas Floral Khas lemon 

Warna Coklat Coklat Coklat Kuning Kuning 

 

b. Uji pH  

Replikasi Sediaan sabun Kontrol - Kontrol + 

1 8,1 8,0 10,84 

2 8,4 8,0 10,81 

3 8,0 8,2 10,78 

Rata-rata±SD 8,16 ± 0,20 8,06 ± 0,11 10,81 ± 0,03 

 

c.  Uji Tinggi Busa 

Replikasi Sediaan sabun Kontrol - Kontrol + 

1 45 30 98 

2 60 25 97 

3 40 28 95 

Rata-rata±SD 48,5 mm ± 10,40 27,6 mm ± 2,51 96,6 mm ± 1,5 

 

d. Uji Bobot Jenis 

Replikasi Sediaan sabun Kontrol - Kontrol + 

1 1,08 1,02 1,04 

2 1,07 1,03 1,05 

3 1,08 1,03 1,05 

Rata-rata±SD 1,07 g/ml ± 0,005 1,02 ± 0,005 1,04 ± 0,005 

Perhitungan : 

Bobot jenis (g/ml) =  

 Sediaan sabun 

Keterangan : a = piknometer kosong (16,11 g) 

           b = piknometer berisi air (26,01 g) 

           c = piknometer berisi sabun (R1=26,85.R2=26,75.R3= 26,89) 
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Replikasi 1  

Bobot jenis (g/ml)  =  

    =    

    =1,08 g/ml  

Replikasi 2 

Bobot jenis (g/ml)  =  

    =  

    =1,07 g/ml 

Replikasi 3 

Bobot jenis (g/ml)  =  

    =  

     =1,08 g/ml 

 

 Kontrol negatif 

Keterangan :a = piknometer kosong (16,11 g) 

          b = piknometer berisi air (26,01 g) 

          c = piknometer berisi sabun (R1=26,30.R2=26,33.R3= 26,38) 

Replikasi 1  

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,02 g/ml 

Replikasi 2 

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,03 g/ml 

Replikasi 3 

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,03 g/ml 

 

 Kontrol positif  

Keterangan :a = piknometer kosong (16,11 g) 

          b = piknometer berisi air (26,01 g) 

          c = piknometer berisi sabun (R1=26,50.R2=26,56.R3= 26,54) 
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Replikasi 1  

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,04 g/ml 

Replikasi 2 

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,05 g/ml 

Replikasi 3 

Bobot jenis (g/ml) =  

   =   

   =1,05 g/ml 
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Lampiran 10. Hasil Analisis Data Menggunakan SPSS 

1. Data Daya Hambat Ekstrak Etanolik Buah Okra 

a. Normalitas 

 

b. Homogenitas 

 

c. Kruskal-Wallis 
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d. Mann-Whithney 

1-2 1-3 1-4  

1-5 1-6 1-7  

1-8 1-9 1-10  

1-11 1-12  
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2-3 2-4 2-5  

2-6 2-7 2-8  

2-9 2-10 2-11  

2-12  

3-4 3-5 3-6  
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3-7 3-8 3-9  

3-10 3-11 3-12  

4-5 4-6 4-7  

4-8 4-9 4-11  

4-11 4-12  
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5-6 5-7 5-8  

5-9 5-10 5-11  

5-12  

6-7 6-8 6-9  

6-10 6-11 6-12  
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7-8 7-9 7-10  

7-11 7-12  

8-9 8-10  8-11  

8-12  

9-10  9-11 9-12  
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10-11 10-12 11-12  

2. Uji Fisik Sediaan Sabun Cair Buah Okra 

a. Normalitas 

 

b. Homogenitas 

 

 

 

 

 

 

c. Kruskal-Wallis 

 
 

 

 

 

 

 

Test of Homogeneity of Variances 

 Levene Statistic df1 df2 Sig. 

pH 4.689 2 6 .059 

TinggiBusa 6.169 2 6 .035 

BobotJenis .000 2 6 1.000 
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3. Daya Hambat Sabun Cair Esktrak Etanolik Buah Okra 

a. Normalitas 

Tests of Normalityb 

 

sabun 

Kolmogorov-Smirnova Shapiro-Wilk 

 Statistic df Sig. Statistic df Sig. 

dayahambat sabun okra .314 3 . .893 3 .363 

kontrol (+) .364 3 . .800 3 .114 

    

 

b. Homogenitas 

Test of Homogeneity of Variances 

dayahambat    

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

10.836 2 6 .010 

 

c. Kruskal-Wallis 

Test Statisticsa,b 

 Dayahambat 

Chi-Square 7.448 

df 2 

Asymp. Sig. .024 

a. Kruskal Wallis Test 

b. Grouping Variable: sabun 
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d. Mann-Whitney 

1-2 1-3  

2-3  
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Lampiran 11 Dokumentasi Penelitian 

 

Gambar 1. Sortasi Basah 

 

Gambar 2. Pengrajangan 

 

Gambar 3. Pengeringan 

 

Gambar 4. Penghalusan 

 

Gambar 5. Proses Maserasi 

 

Gambar 6. Proses Rotari 

 

Gambar 7. Pengentalan 

 

Gambar 8. Skrining 

Fitokimia 

 

Gambar 9. Uji Kadar 

Flavonoid 
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Gambar 10. Pembuatan 

Sabun 

 

Gambar 11. Uji pH 

 

Gambar 12. Uji Tinggi 

Busa 

 

Gambar 13. Bobot Jenis 

 

Gambar 14. Uji Antibakteri 

 

Gambar 15. Buah Okra 

 


