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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Lay Out IKM “Jenang Muchtarom” 

 

21 
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Lampiran 2 Keterangan Lay Out IKM “Jenang Muchtarom” 

Keterangan Lampiran 1: 

1. Showroom IKM “Jenang 

Muchtarom” 

2. Gudang Kardus untuk mengemas 

Jenang 

3. Mushola 

4. Gudang Gula Merah 

5. Gudang Beras Ketan 

6. Gudang Kelapa 

7. Tempat Packing 

8. Tungku Kayu 1 

9. Tempat Tempering 

10. Tempat pemarutan Kelapa 

11. Toilet 

12. Bak Cuci 

13. Toilet 

14. Tempat Penggilingan Ketan 

15. Mesin Pengaduk Jenang 1 

16. Mesin Pengadung Jenang 2 

17. Tempat Peralatan Produksi 

18. Mesin Pengaduk Jenang 3 

19. Tungku Kayu 

20. Tempat Pencucian Bahan Baku 

21. Mesin Pengaduk Jenang 3 
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Lampiran 3 Gambar IKM “Jenang Muchtarom” 

Gambar IKM Jenang Muchtarom 

 

 

Gambar Showroom IKM “Jenang Muchtarom” 
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Gambar wawancara dengan Bapak Muchtarom selaku pemilik IKM “Jenang 

Muchtarom” 

 

 

 

 

Gambar proses pengemasan Jenang 
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Lampiran 4 SNI dan Lembar Kerja Pengujian Jenang 
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Lampiran 5. Hasil Uji Turnitin 
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Lampiran 6. Surat Bebas Fakultas (Tanda Tangan Dosen FTI) 
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Lampiran 7. Lembar Revisi dan Tugas Ujian Sarjana 
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